
中國文化大學餐飲衛生優良商家認證要點 

96.10.18 第 6次學校衛生委員會臨時會議通過 

96.11.29 經校長簽字核定 

99.1.11 第 12次衛生委員會議通過 

99.1.19 經校長簽字核定 

110.03.31 109學年度第 2學期衛生暨健康促進委員會通過 

一、為鼓勵本校校區內餐飲店家與便利商店確實執行餐飲衛生自主檢查，以達

衛生福利部《學校餐廳廚房員生消費合作社衛生管理辦法》標準，促進學

生及教職員工健康，設置本要點。 

二、本要點所稱商家係指校區內餐飲店家與便利商店；衛生督導員係指衛生保

健組餐飲衛生督導人員。 

三、餐飲衛生優良商家之認證，於每學年開學後 14日起實施。檢查項目如下： 

   （一）食品微生物檢驗：檢驗項目為總生菌數與大腸桿菌群。每學期檢驗

1~2次（第 2次為複查），依當日販售商品隨機挑選乙種食品進行檢

驗(若商家有使用製冰機，需加驗冰塊)。合格標準依據衛生署公告之

各類食品衛生標準。 

   （二）餐飲衛生自主檢查：商家每日確實依照「中國文化大學餐飲衛生管理

檢查表(業者填寫)」（附表一）或「便利商店衛生自主檢核表」（附表

二）執行自主衛生檢查。 

   （三）定期餐飲衛生檢查：每週由餐飲衛生督導員依照「中國文化大學餐飲

衛生管理檢查表(學校填寫)」（附表三）對商家進行餐飲衛生檢查。 

   （四）不定期餐飲衛生評核：每學年進行 1 次餐飲衛生抽查，聘請保健營

養學系專家學者及餐飲衛生督導員，依上述「中國文化大學餐飲衛生

管理檢查表(學校填寫)」對商家進行餐飲衛生檢查。 

四、認證標準為每學年同時符合下列（一）、（二）項標準之商家，依照（三）

項之分數標準，於次一學期開學時分別給予優、良餐飲衛生獎狀，並公告

於美食廣場。 

   （一）第一次食品微生物檢驗合格。 

   （二）學期間每週確實執行餐飲衛生自主檢查，並針對自主衛生檢查結果不

合格項目立即進行改善者。 

   （三）餐飲衛生評核不符合項目≦1項或部分符合≦5項，給予「優」獎

狀；不符合項目 2-3項或部分符合 6-9項，給予「良」獎狀；不符合

項目>3項、部分符合>9項即為不合格，不予獎狀。 

五、餐飲衛生督導員應定期公告各項檢驗及稽查結果於衛生保健組網頁。 

六、本要點經本校衛生暨健康促進委員會通過後，陳請校長核定實施，修正時

亦同。 
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附表一 
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附表二 
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附件三 
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